Oznaczenie sprawy : MZZ.2.262.8.1.2015

SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKOW ZAMOWIENIA
Podstawa prawna : ustawa z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamowien publicznych
(tekst jedn. Dz.U. z 2013 r. poz. 907 z pdzniejszymi zmianami)

l. Zamawiajacy :

Miejski Zesp6t Ztobkéw w todzi, 91- 063 £édz, ul. Zachodnia 55a,

Tel/faks : 42 632-23-61; tel. 42 632-24-08; 42 639-98-27; e-mail: sekretariat@mzz.lodz.pl
www.bip.mzz.lodz.pl

Il. Tryb udzielenia zamdwienia

Przetarg nieograniczony o wartosci szacunkowej nieprzekraczajacej 207 000 euro.

Zamawiajacy przewiduje zamowienie uzupetniajgce zgodnie z art. 67 ust 1 pkt 7 Pzp.

Nie dopuszcza sie ztozenia oferty czesciowe;j.

Nomenklatura jest okreslona wedtug Wspdlnego Stownika Zaméwien ( CPV ) nazwa:

- 15100000-9 — Swieze mieso i wyroby miesne

lll. Opis przedmiotu zamodwienia
Przedmiotem zamoéwienia jest sukcesywna dostawa $wiezego miegsa i produktéw miesnych do 30 ztobkéw
zlokalizowanych na terenie todzi:

Dostawy realizowane bedg od poniedziatku do pigtku, 1-2 razy w tygodniu przez okres 12 m — cy w
godzinach 6:30 — 8:00 do kazdego ze ztobkdéw objetych dostawa.

Lp. Wyszczegdlnienie j.m. | llos¢ Norma
ielecina (Swieza, nie mrozona) - udzi ielecin
1 Cie e.c as ‘,3 .a’ e mrozona) - udziec, cielgcina kg 480 PN-A-82005:1996 Cielecina. Czesci zasadnicze
zadnia bez kosci
Dréb - filet z piersi indyka bez skéry (mieso Swieze, nie PN-A-86524:1994/Az2:2002 Mieso drobiowe w
2 : kg | 1135 !
mrozone) elementach (Zmiana Az2)
Dréb - filet z piersi kurczaka bez skéry (mieso Swieze, PN-A-86524:1994/Az2:2002 Mieso drobiowe w
3 . . kg 960 :
nie mrozone) elementach (Zmiana Az2)
4 | Dréb - kurczak tuszka swieza, nie mrozona kg 255 PN-A-86520:1998 produkty drobiarskie. Tuszki drobiowe
. . P . . PN-A- 24:1994/Az2:2002 Mi i
5 | Dréb - udo z kurczaka (migso Swieze, nie mrozone) kg 670 865 994 /A22:2002 Migso drobiowe w
elementach (Zmiana Az2)
. . . . P . . PN-A-86524:1994/Az2:2002 Migso drobiowe w
6 | Drob - udziec z indyka (mieso $wieze, nie mrozone) kg 465 elementach (Zmiana Az2)
. . . P . . PN-A- 23:1 P k iarskie. P
7 | Dréb - watrébka drobiowa ( $wieza, nie mrozona) kg 150 .865 3:1995 Produkty drobiarskie. Podroby
drobiowe
8 | Krélik - tuszka, Swieza, nie mrozona, bez skéry kg 135 BN-78 8151 - 51
Wieprzowina - karkéowk z kosci z ttuszczu i skor
9 ?p (,) . 'a ? 0 ,a bez kosci, bez thuszczu i skory kg 535 PN-A-82002:1986 Wieprzowina. Czesci zasadnicze
(mieso $wieze, nie mrozone)
Wieprzowina - k z kosci z ttuszczu i skor
10 ?p c,) . ,a °Pat a !ae osci, bez thuszczu i skory kg 515 PN-A-82002:1986 Wieprzowina. Czesci zasadnicze
(mieso swieze, nie mrozone)
Wieprzowina - srodkowy schab bez kosci (mieso
1, . p . . 4 (mig kg 520 PN-A-82002:1986 Wieprzowina. Czesci zasadnicze
Swieze, nie mrozone)
enrZowing - 52 S koici bez o201 kG
12 ngpl’ ?W,m? s.ynka b.e kosci, bez thuszezu i skéry kg 1130 PN-A-82002:1986 Wieprzowina. Czesci zasadnicze
(mieso $wieze, nie mrozone)
Wieprzowina - poledwiczka wieprzowa (mieso Swieze
13 . P . pole P (mie ! kg 845 PN-A-82002:1986 Wieprzowina. Czesci zasadnicze
nie mrozone)
14 Wotowina - mieso z fopatki, rostbef, antrykot bez kosci K 345 PN-A-82003:1988/Ap1:2004 Wotowina Czesci
bez ttuszczu i skory (mieso Swieze , nie mrozone) g zasadnicze
1s Wotowina - mieso z udzca bez kosci bez ttuszczu i K 330 PN-A-82003:1988/Ap1:2004 Wotowina Czesci
skory (mieso Swieze , nie mrozone) g zasadnicze
Wedzonka drobiowa parzona z tuszki - szynka
drobiowa ,0 zawartosci biatka nie mniej niz 16,0 %
masowych, produkt o zawartosci miesa nie mniejszej o
niz 85%, wedlina sktadajgca sie z kawatkéw mieéni nég PN-A-86526:1995/A22 2000produkty drobiarskie.
16 ! ’ kg 245 Wedliny drobiowe

niedopuszczalne sg skupiska galarety lub wytopionego
ttuszczu, wyciek soku (wedlina krojona, plasterkowana
w opakowaniach jednostkowych o gramaturze 100g
oraz 250g)

PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane
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Norma

17

Wedzonka drobiowa parzona z tuszki - poledwica
drobiowa, o zawartosci biatka nie mniej niz 18,0 %
masowych, produkt o zawartosci miesa nie mniejszej
niz 85%, wedlina sktadajaca sie z kawatkow filetow z
piersi kurczaka (wedlina krojona, plasterkowana w
opakowaniach jednostkowych o gramaturze 100g oraz
250g)

kg

200

PN-A-86526:1995/Az2 2000produkty drobiarskie.
Wedliny drobiowe
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

18

Wedzonka drobiowa parzona z tuszki- poledwica z
indyka, szynka z indyka o zawartosci biatka nie mniej niz
18,0 % masowych, produkt o zawartosci miesa nie
mniejszej niz 85%, wedlina sktadajaca sie z kawatkéw
filetow z piersi indyka (wedlina krojona, plasterkowana
w opakowaniach jednostkowych o gramaturze 100g
oraz 250g)

kg

100

PN-A-86526:1995/Az2 2000produkty drobiarskie.
Wedliny drobiowe
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

19

Wedzonka drobiowa z tuszki - filet z piersi indyka
wedzony o zawartosci biatka nie mniej niz 18,0 %
masowych produkt o zawartosci miesa nie mniejszej niz
85%, wyrdb z catej piersi indyczej (wedlina krojona,
plasterkowana lub kawatkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

kg

85

PN-A-86526:1995/Az2 2000produkty drobiarskie.
Wedliny drobiowe
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

20

Kietbasa parzona gruborozdrobniona - kietbasa gruba
typu szynkowa o zawartosci biatka nie mniej niz 15,0 %
masowych, niedopuszczalne sg skupiska jednego ze
sktadnikdw, zacieki ttuszczu i skupiska galarety (wedlina
krojona, plasterkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

kg

100

PN-A-82007:1996/Az1:1998 Przetwory miesne. Wedliny
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

21

Kietbasa parzona gruborozdrobniona - kietbasa
krakowska parzona o zawartosci biatka nie mniej niz
15,0 % masowych, produkt o zawartosci miesa nie
mniejszej niz 85%, niedopuszczalne sg skupiska jednego
ze sktadnikdw, zacieki ttuszczu i skupiska galarety
(wedlina krojona, plasterkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

kg

185

PN-A-82007:1996/Az1:1998 Przetwory miesne. Wedliny
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

22

Wedzonka parzona - poledwica sopocka o zawartosci
biatka nie mniej niz 18,0 % masowych, produkt o
zawartosci miesa nie mniejszej niz 85%,
niedopuszczalny jest wyciek soku, skupiska galarety
(wedlina krojona, plasterkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

kg

785

PN-A-82007:1996/Az1:1998 Przetwory migsne. Wedliny
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

23

Wedzonka - schab pieczony, schab cyganski o
zawartosci biatka nie mniej niz 17,0 % masowych,
produkt o zawartosci miesa nie mniejszej niz 85%,
niedopuszczalny jest wyciek soku, skupiska galarety
(wedlina krojona, plasterkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

kg

340

PN-A-82007:1996/Az1:1998 Przetwory miesne. Wedliny
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

24

Wedzonka parzona - typu ogondwka, o zawartosci
biatka nie mniej niz 18,0 % masowych, produkt o
zawartosci miesa nie mniejszej niz 85%,
niedopuszczalny jest wyciek soku, skupiska galarety
(wedlina krojona, plasterkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

ke

20

PN-A-82007:1996/Az1:1998 Przetwory miesne. Wedliny
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

25

Wedzonka parzona - szynka gotowana o zawartosci
biatka nie mniej niz 18,0 % masowych, produkt o
zawartosci miesa nie mniejszej niz 85%,
niedopuszczalny jest wyciek soku, skupiska galarety
(wedlina krojona, plasterkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

ke

535

PN-A-82007:1996/Az1:1998 Przetwory miesne. Wedliny
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane

26

Wedzonka parzona - szynka wedzona, parzona, typu
staropolska, tradycyjna, chtopska, debowa o zawartosci
biatka nie mniej niz 18,0 % masowych, produkt o
zawartosci miesa nie mniejszej niz 85%,
niedopuszczalny jest wyciek soku, skupiska galarety
(wedlina krojona, plasterkowana w opakowaniach
jednostkowych o gramaturze 100g oraz 250g)

kg

50

PN-A-82007:1996/Az1:1998 Przetwory miesne. Wedliny
PN-A-82008:1996 Przetwory miesne paczkowane




1. Przedmiotem zamdwienia sg dostawy swiezego miesa zwierzat rzeznych, drobiu, tuszek krdlika oraz wedlin
wysokogatunkowych o wysokiej jakosci zdrowotnej, zapewniajacych bezpieczenstwo konsumenta,
odpowiadajgcych jakosci handlowej okreslonej w obowigzujgcych przepisach o jakosci handlowej lub
deklarowanej przez producenta w jego oznakowaniu.

2. Zamawiane i dostarczane Swieze mieso i produkty miesne musza odpowiada¢ PN oraz wszelkim normom
okreslonym w obowigzujgcych przepisach dotyczgcych jakosci zdrowej zywnosci tj.:

- majg by¢ swieze, o dobrym smaku, by¢ w pierwszym gatunku i jakosci,

- nie mogg wykazywac oznak nieswiezosci lub zepsucia,

- ich opakowania muszg by¢ zamkniete i nieuszkodzone, musi na nich widnie¢ informacja o nazwie
Srodka spozywczego (sktad), nazwa i adres producenta, data przydatnosci do spozycia, numer partii,

- winny posiada¢ wymagane atesty, certyfikaty,

- winny posiada¢ maksymalny okres przydatnosci do spozycia, a minimalny okres przydatnosci do
spozycia wynoszacy w dniu dostarczenia: migso zwierzat rzeznych, dréb 5 dni; wedliny 14 dni.

3. Wszystkie artykuty miesne, dréb, elementy drobiowe muszg by¢ dostarczane w opakowaniach
jednostkowych typu: pojemnik plastikowy z pokrywa, folia, vac, (materiat opakowaniowy dopuszczony do
kontaktu z zywnoscig)

4. Opakowania jednostkowe zamawianych artykutéw (miesa zwierzat rzeznych, wedlin, drobiu) muszg by¢
gramaturowo zbiezne z ilo$cig zamdéwiona.

5. Zamawiane wedliny dostarczane musza by¢ w postaci krojonej - plasterkowanej, pakowane prézniowo
w folie w opakowaniach o gramaturze 100 - 250 g.

6. Nie dopuszcza sie dostarczania wyrobow blokowych, wedlin homogenizowanych oraz wedlin z dodatkiem
MOM-u.

7. Niedozwolone jest stosowanie miesa odkostnionego mechanicznie, w oferowanych wedlinach nie
dopuszcza sie obecnosci biatek innych niz pochodzacych z miesa (min.: sojowego, z grochu), glutenu,
preparatow btonnikowych, hydrokoloidéw, karagenu E 407 oraz dodatkéw innych niz: chlorek sodu, azotyn
sodu w dawce zgodnej z obowigzujgcymi przepisami, askorbinian lub izoaskorbinian sodu w dawce
maksymalnej 0,5% w stosunku do masy gotowego wyrobu, naturalne przyprawy.

Tuszki i elementy drobiowe muszg spetnia¢ kryteria dla elementow zaliczanych do klasy handlowej ,,A”
okreslone w rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 543/2008. tj.: posiada¢ dobrg budowe, tkanka miesniowa musi
by¢ petna, piersi dobrze rozwiniete, szerokie dtugie i umiesnione, nogi umiesnione. Grzbiet i nogi tuszek
powinny pokryte by¢ cienka rGwnomierng warstwa ttuszczu. Na tuszkach kurczaka i elementach z kurczaka
nie dopuszczalne s pozostatosici piér. Swieze mieso drobiowe nie moie wykazywaé zadnych oznak
wczesniejszego mrozenia. Tuszki drobiowe i elementy drobiowe muszg by¢ dostarczane nienaruszone,
czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, zabrudzen lub krwi, bez obcego zapachu, bez
wystajgcych ztamanych kosci, bez powaznych sttuczen, bez widocznych plam krwistych, z wyjgtkiem matych
i niezauwazalnych.

Tuszka krdlika swieze bez oznak wczesniejszego mrozenia | klasy jakosciowe;j:

— wyglad ogdlny: tuszka pozbawiona zawartosci jamy brzusznej i piersiowej, bez skéry i ogona oraz czesci
nég ponizej stawu nadgarstkowego i skokowego, bez gtowy i podrobdéw. Niedopuszczalne jest
pozostawienie narzgddw i gruczotéw ptciowych , strzepdw kosci i przekrwawieni oraz siersci,

— powierzchnia: czysta, gtadka, bez glebszych ponacinan i powierzchniowych przekrwien;
niedopuszczalna osliztosé i zabrudzenie, skupiska strzepdéw krwi oraz zanieczyszczen trescig przewodu
pokarmowego,

— barwa: miesa — mlecznorézowa do rézowej; ttuszczu — biata do biatawej z odcieniem kremowym;

— konsystencja: miesni - jedrna i elastyczna;

— zapach: swoisty, charakterystyczny dla dojrzatego miesa kréliczego, nie dopuszcza sie zapachow
obcych, a szczegdlnie kwasnego, stechtego, jetkiego oraz innych wskazujgcych na zaparzenie i procesy
psucia sie.

Mieso zwierzat rzeznych (wotowina, wieprzowina) Swieze bez oznak wczeséniejszego mrozenia | klasy
(barwa - bladorézowa do czerwonej, powierzchnia - sucha, matowa, zapach — charakterystyczny, przekrdj -
lekko wilgotny — sok miesny przezroczysty, konsystencja - jedrna, elastyczna, po nacisnieciu palcem szybko
sie wyréwnuje).

Wedzonki/kietbasy/wedliny $wieze | gatunku wymagania organoleptyczne:
— wyglad ogdlny: ksztatt uzalezniony od rodzaju miesnia oraz uzytej ostonki; powierzchnia zewnetrzna
batonu czysta, sucha lub lekko wilgotna, nie dopuszcza sie wytryskéw farszu na powierzchnie batonow;
3



10.

11.

12.

— struktura i konsystencja: struktura plastra o grubosci 3 mm dos¢ Scista; dopuszcza sie niewielkie
rozdzielenie plastréw w miejscu ztgczenia miesni; konsystencja soczysta; powierzchnia przekroju lekko
wilgotna; niedopuszczalne s3: wyciek soku, skupiska galarety lub wytopionego ttuszczu, w przypadku
wedlin rozdrobnionych stopien rozdrobnienia farszu zgodny z wymaganiami dla danego asortymentu;
surowce réwnomiernie roztozone na catym przekroju, nie dopuszcza sie skupiska jednego ze
sktadnikéw, zaciekdw ttuszczu i galarety; konsystencja charakterystyczna dla danego asortymentu;

— barwa przekroju: rézowa lub réozowo-czerwona w przypadku wedzonek z miesa peklowanego lub szara
w przypadku wedzonek z miesa niepeklowanego; niedopuszczalne sg odchylenia barwy, w przypadku
kietbas z miesa peklowanego - rdézowa lub rdézowo-czerwona, niepeklowanego - szara;
niedopuszczalna jest barwa nietypowa, szarozielona oraz plamy na powierzchni wynikajace
z niedowidzenia; barwa ttuszczu — od kremowej do biatej;

— smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu; niedopuszczalny jest smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci surowca lub obcy, wyczuwalny smak i zapach uzytych przypraw.

Cechy dyskwalifikujgce zamawiane artykuty:

- niewlasciwe opakowanie, uszkodzone opakowanie, brak prawidtowego oznaczenia na opakowaniu
pozwalajacego na rozpoznanie producenta, daty przydatnosci do spozycia, nietypowy dla produktu
barwa, zapach, smak, konsystencja, oznaki zmian dyskwalifikujgcych produkt pod wzgledem jakosci
min.: oznaki zepsucia, zaplesnienia, obecnos¢ zanieczyszczen fizycznych, obecnos¢ szkodnikéw zywych,
martwych oraz ich pozostatosci.

Opakowania/pojemniki:

- pojemniki oraz opakowania muszg posiada¢ atest PZH odnosnie dopuszczenia do kontaktu
Z Zywnoscia,

- materiaty opakowaniowe i opakowania powinny by¢ czyste, suche, bez uszkodzern mechanicznych,
wolne od szkodnikdw oraz obcych zapachdw, zapewniajgce wtasciwg jakosé i trwato$¢ wyrobu.
Wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego
kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie atesty. Opakowania powinny by¢ prawidtowo
oznakowane i prawidtowo zamkniete,

- muszg na nich widnie¢ informacje zgodne z obowigzujgcymi przepisami: nazwa artykutu, wykaz
sktadnikow, data produkcji, data minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, zawartos¢
netto wyrazona w jednostkach masy, nazwa i adres producenta, kraj pochodzenia, oznaczenie partii
produkcyjnej umozliwiajace identyfikacje artykutu,

- pojemniki transportowe powinny by¢ gtadkie, czyste, bezwonne, tatwe do mycia i odkazania,
zapewniajgce zachowanie wtasciwej jakosci w czasie transportu.

Transport:

- transport do siedziby Zamawiajgcego powinien by¢ realizowany srodkami transportu ( posiadajgcymi
decyzje lub zaswiadczenia lub opinie wydane przez organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej lub Organ
Inspekcji Weterynaryjnej — dopuszczajgce srodki transportu wskazane w wykazie pojazdéw do
przewozu artykutdw spozywczych) dostosowanymi do przewozu zywnosci w warunkach
zapewniajgcych utrzymanie wtasciwej jakosci i zapewnienie ciggtosci tancucha chtodniczego,

- osoby wykonujgce zamodwienia (kierowcy i pomocnicy) muszg posiadaé¢ aktualne zaswiadczenie
lekarskie : sanitarno - epidemiologiczne, zezwalajgce na prace w kontakcie z zywnoscia.

Szczegodtowy opis asortymentu i wymagan jakosciowych okreslono w Formularzu cenowym stanowigcym
Zatacznik Nr 2 do siwz oraz Zatgczniku Nr 7 do siwz.

Dostarczane produkty powinny posiada¢ Handlowy Dokument Identyfikacyjny (uwzgledniany na
poszczegdlnych fakturach).

Poszczegblne pozycje asortymentowe dostarczane bedg w ilosciach okreSlonych przez Zamawiajgcego
w poszczegdlnych pojedynczych zamoéwieniach. Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci dostarczania
poszczegdlnych pozycji asortymentowych w ilosciach uzaleznionych od wielkosci opakowania wtasnego (nie
dopuszcza sie odchylen w realizacji dostaw w stosunku do zamdwienia).

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosci okreslania przez Wykonawce kwoty minimum zamodwienia, ktére
zostanie zrealizowane.

Szczegétowe zamdwienia dostaw bedg zgtaszane przez kaidy zitobek z co najmniej dwudniowym
wyprzedzeniem w formie elektronicznej (e-mail) lub telefonicznej. Ztobki beda miaty mozliwoé¢ korekty
zamowienia w dniu poprzedzajgcym dostawe. Wykaz ztobkdw objetych dostawg stanowi Zatgcznik Nr 8 do

siwz.
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13.Zamawiajgcy dopuszcza mozliwo$¢ oferowania artykutu réwnowaznego - w przypadku wedlin, pod
warunkiem, ze oferowane artykuty bedg miaty takie same lub lepsze parametry jakosciowe, zgodnie
z wymogami PN. Pod pojeciem artykutu réwnowainego Zamawiajacy bedzie rozumiat artykuty
o parametrach nie gorszych jakosciowo, posiadajacych te same walory organoleptyczne (smak, zapach,
barwa, konsystencja) oraz zawierajacych w swoim sktadzie co najmniej te same surowce uzyte do produkcji,
co artykuty okreslone przez Zamawiajgcego.

14. Podczas realizacji Umowy z wybranym w toku postepowania Wykonawcg, Zamawiajgcy bedzie szczegétowo
kontrolowat dostarczane artykuty w celu zapobiezenia wydatkowania srodkow publicznych na artykuty nie
spetniajgce wymagan pod wzgledem jakosci.

IV. Termin wykonania zamowienia.

- od 01. 01. 2016r. do 31. 12. 2016r.

V. Warunki udziatu w postepowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spetniania tych warunkéw.

1. O udzielenie zamdwienia moga ubiegac sie Wykonawcy spetniajacy warunki okreslone w art. 22 ust. 1
ustawy Prawo zamowien publicznych dotyczace:

a. posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy prawa
naktadajg obowigzek ich posiadania;
posiadania wiedzy i doswiadczenia;
dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania
zamowienia;

d. sytuacji ekonomicznej i finansowej.

2. 0Od Wykonawcéw ubiegajgcych sie o udzielenie zamdéwienia wymagane jest w celu potwierdzenia
spetnienia warunkéw ztozenie dokumentow wymienionych w pkt. VI niniejszej specyfikacji.

3. Ocena spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu zostanie dokonana w oparciu o nastepujace kryteria:
posiadania uprawnien do wykonywania dziatalnosci objetej przedmiotem niniejszego zamdwienia,
niepodlegania wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 24 ust.1i 2 ustawy Pzp.

4. Ocena spetnienia warunkéw wymaganych od Wykonawcdw zostanie dokonana na podstawie informacji
zawartych w zatgczonych do oferty dokumentach i oswiadczeniach, zgodnie z wymaganiami
Zamawiajacego.

5. Niespetnienie chociazby jednego warunku skutkowaé bedzie wykluczeniem Wykonawcy, a jego oferta
zostanie uznana za odrzucona.

6. Zamawiajacy zawiadamia rdéwnoczesnie Wykonawcow, ktorzy zostali wykluczeni z postepowania
o udzielenie zamdwienia, podajac uzasadnienie faktyczne i prawne.

VI. Wykaz oswiadczen i dokumentéw.
Zatgcznikami do oferty stanowigcymi jej integralng czesé sa:

1. Formularz ofertowy stanowigcy Zatacznik Nr 1;

2. Formularz cenowy stanowigcy Zataczniki Nr 2;

3. Oswiadczenie Wykonawcy — Zatacznik Nr 3 - ztozone w formie oryginatu i podpisane przez osobe
uprawniong do reprezentowania Wykonawcy:

a. o braku podstaw do wykluczenia z postepowania o udzielenie zamdwienia na postawie art. 24
ust 1 i 2 ustawy Pzp, ktére moze by¢ potwierdzone dodatkowo kserokopig aktualnego
zaswiadczenia witasciwego Naczelnika Urzedu Skarbowego oraz wtasciwego Oddziatu Zaktadu
Ubezpieczen Spotecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Spotecznego potwierdzajgcych
odpowiednio, ze Wykonawca nie zalega z optacaniem podatkéw, sktadek na ubezpieczenie
zdrowotne lub spoteczne, lub potwierdzeniem, ze uzyskat przewidziane prawem zwolnienie,
odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania
decyzji wiasciwego organu — wystawionych nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem
terminu sktadania ofert;

o spetnieniu warunkdéw udziatu w postepowaniu wymagane na podstawie art. 44 ustawy Pzp,

c. o spetnieniu warunkéw udziatu w postepowaniu wymagane na podstawie art. 26 ust 2d
ustawy Pzp;

4. Kserokopia aktualnego odpisu z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji
o dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu
wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawionego nie
wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania ofert. ZfoZenie przez osobe fizyczng



oswiadczenia zgodnie ze wzorem zawartym w zatgczniku nr 3 czyni zados¢ wymogowi ztoZenia
oswiadczenia o ktédrym mowa wyzej;

Oswiadczenie o dopuszczeniu oferowanych artykutéw do obrotu na terenie Polski oraz
0 posiadaniu lub rozpoczeciu wdrazania systemu HACCP wraz z wykazem srodkéw transportu —
Zatacznik Nr 5 do ktérego nalezy zataczyé o ile zaktad posiada certyfikowany system HACCP/System
Zarzadzania Bezpieczenstwem Zywnosci — kopie takiego certyfikatu;

Oswiadczenie Wykonawcy o niekaralnosci stanowigce Zatacznik nr 6;

Polisa OC a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzajgcy, ze Wykonawca jest ubezpieczony od
odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci (kwota ubezpieczenia nie moze by¢
nizsza niz 80 000 PLN ;

Zaswiadczenie o wpisie do rejestru zaktaddw zezwalajgce na dziatalno$¢ w zakresie produkcji i obrotu
2ywnoscig, zatwierdzajacy zakres prowadzonej dziatalnosci (kserokopia wpisu do rejestru zaktaddw)
zgodne z rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 29 maja 2007 r. w sprawie wzorow dokumentow
dotyczacych rejestracji i zatwierdzania zaktadow produkujacych lub wprowadzajacych do obrotu
zywnos$¢ podlegajgcych urzedowej kontroli Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2007r. Nr 106,
poz. 730) — jezeli ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien;

Decyzja administracyjna o spetnianiu wymagan w zakresie higieny i kontroli produktéw pochodzenia
zwierzecego wydanej zgodnie z ustawg z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia
zwierzecego (Dz. U. poz. 1577 z 2014r.) przez wtasciwy terytorialnie organ Inspekcji Weterynaryjnej
(kserokopia Swiadectwa nadzoru weterynaryjnego zaktadu w przypadku producenta) lub decyzja
wtasciwego organu Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (kserokopia dokumentu w przypadku hurtowni
z ktorej pochodzi surowiec spozywczy) w sprawie zatwierdzenia, warunkowego zatwierdzenia lub
przedtuzenia warunkowego zatwierdzenia zaktadow, ktére wprowadzajg do obrotu produkty
pochodzenia zwierzecego nieobjetych urzedowg kontrolg organdéw Inspekcji Weterynaryjnej zgodnie
z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. poz. 594 z 2015r.
z pdzniejszymi zmianami)- jezeli ustawy naktadajg obowigzek posiadania takich uprawnien;

10. Jezeli przedmiot umowy lub jego czesc¢ realizowany bedzie przez podwykonawcéw nalezy przedstawié

11.

dokumenty wymienione w punktach 3, 4,5, 6, 7 oraz 8 dotyczgce podwykonawcéw.

Petnomocnictwo (jesli dotyczy) do reprezentowania i podpisania dokumentacji ofertowej, jezeli
Wykonawca jest reprezentowany niezgodnie z zapisem we wtasciwym rejestrze lub zaswiadczeniu
o wpisie do ewidencji o dziatalnosci gospodarcze;j.

12. Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej

zamiast dokumentdw, o ktérych mowa w pkt. 1 i 2 sktada dokumenty, wystawione w kraju, w ktédrym
ma siedzibe lub miejsce zamieszkania odpowiednio do zapiséw & 2 Rozporzadzenia Prezesa Rady
Ministréw z dnia 19 maja 2006 r. w sprawie rodzajéw dokumentow, jakich moze zgda¢ Zamawiajacy
od Wykonawcy oraz form, w jakich te dokumenty mogg by¢ sktadane (Dz.U. poz. 231z 2013 r.).

Dokumenty podmiotéw zagranicznych:
Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, przedktada
dokument wystawiony w kraju, w ktéorym ma siedzibe lub miejsce zamieszkania odpowiednio do zapiséow
§ 2 Rozporzadzenia Prezesa Rady Ministrow z dnia 19 maja 2006 r. w sprawie rodzajéw dokumentdéw, jakich
moze zgdac¢ zamawiajgcy od Wykonawcy oraz form, w jakich te dokumenty mogg by¢ sktadane (Dz.U. poz. 231
z 2013 r.) potwierdzajacy, ze:

1.

nie otwarto jego likwidacji ani nie ogtoszono upadtosci - wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed
uptywem terminu sktadania wnioskéw o dopuszczenie do udzialu w postepowaniu o udzielenie
zamowienia albo sktadania ofert,

nie zalega z uiszczaniem podatkow, optat, sktadek na ubezpieczenie spoteczne i zdrowotne albo ze
uzyskat przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub roztozenie na raty zalegtych ptatnosci lub
wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wtasciwego organu - wystawiony nie wczesniej niz 3 miesigce
przed uptywem terminu sktadania wnioskow o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu o udzielenie
zamoOwienia albo sktadania ofert, nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania sie o zamowienie -
wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu sktadania wnioskdw o dopuszczenie
do udziatu w postepowaniu o udzielenie zamdwienia albo sktadania ofert.

VII. Sposéb porozumiewania sie oraz osoby uprawnione do kontaktu z Wykonawcami .

1.

Postepowanie jest prowadzone w formie pisemnej, z zastrzezeniem wyjatku okreslonego
w pkt. 2.
W postepowaniu o udzielenie niniejszego zamdwienia, wszelkie wnioski, zawiadomienia oraz
informacje Zamawiajgcy i Wykonawcy mogg przekazywac faksem lub drogg mailowg . Kazda ze stron
na zgdanie drugiej niezwtocznie potwierdza fakt ich otrzymania.
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VI,

10.

11.
12.
13.

14.
15.

3. Wykonawca moze zwrdcic sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci specyfikacji istotnych warunkéw

zamoéwienia. Zamawiajgcy jest zobowigzany udzieli¢ wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na
2 dni przed uptywem terminu sktadania ofert pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie tresci siwz
wptynat do Zamawiajacego nie pdzniej niz do konca dnia, w ktérym uptywa potowa wyznaczonego
terminu skfadania ofert. Tre$¢ zapytan wraz z wyjasnieniami Zamawiajacy przekazuje Wykonawcom,
ktorym przekazat siwz, bez ujawniania Zzrédet zapytania, a takze zamiesci na stronie internetowe;.

4. Jezeli w wyniku zmiany tresci specyfikacji istotnych warunkéw zamdwienia nieprowadzacej do zmiany

tresci ogtoszenia o zamowieniu jest niezbedny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach,
Zamawiajacy przedtuza termin sktadania ofert i poinformuje o tym Wykonawcéw, ktérym przekazano
siwz oraz zamieszcza te informacje na stronie internetowej.

5. Nie przewiduje sie zorganizowania zebrania Wykonawcow, o ktérym mowa w art. 38 ust.3 Pzp
6. Osobami uprawnionymi do porozumiewania sie z Wykonawcami w sprawie siwz sg :

Hanna Nowicka, Katarzyna Loszek w godz. 8-15, tel./faks (42)632-23-61, (42)632-24-08 wew.22;
(42)639-98-27wew.22,

Wadium
Zamawiajacy odstepuje od pobrania wadium.

Termin zwiazania oferta
Termin zwigzania ofertg: Wykonawca jest zwigzany ofertg, przez okres 30 dni. Bieg terminu zwigzania

z ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert, tj. do dnia 18.12.2015r.

Przygotowanie oferty
Oferta powinna by¢ sporzadzona na Formularzu ofertowym i Formularzu cenowym stanowigcymi
Zatacznik Nr 1i Zatgcznik Nr 2 do siwz.
Zatgcznikami do oferty sg oswiadczenia i dokumenty okreslone w punkcie VI siwz.
Oferte nalezy ztozyé w zamknietej kopercie zaadresowanej na adres : Miejski Zesp6t Ztobkéw
w todzi, 91- 063 tdédz, ul. Zachodnia 55a z dopiskiem:” Oferta na sukcesywng dostawe swiezego miesa
oraz produktéw miesnych do 30 ztobkéw zlokalizowanych na terenie todzi”. Na kopercie nalezy podac
nazwe (firme), adres sktadajacego oferte.
Wszystkie dokumenty wymienione w pkt VI siwz mogg by¢ przedstawione w formie oryginatu lub
kserokopii potwierdzonej ,,za zgodnosc¢ z oryginatem” przez Wykonawce.
Oferta powinna by¢ sporzadzona pisemnie w jezyku polskim.
Wykonawca moze ztozy¢ jedna oferte.
Zataczniki przekazane Wykonawcy do wypetnienia powinny byé wypetnione $cisle wg warunkéw
i postanowien zawartych w siwz bez dokonywania w nich zmian.
Wszystkie strony oferty (w tym strony wszystkich zatgcznikdw) powinny by¢ podpisane przez Wykonawce
lub upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy. Wszystkie miejsca, w ktérych Wykonawca poprawiat
dokonane przez siebie btedne zapisy muszg by¢ parafowane przez osobe podpisujgcg oferte.
Upowaznienie do podpisania oferty powinno by¢ dotgczone do oferty, o ile nie wynika z innych
dokumentéw zatgczonych przez Wykonawce. Zamawiajgcy zaleca, aby wszystkie strony oferty, w tym
strony wszystkich zatgcznikéw byty ponumerowane, a oferta wraz z wszystkimi zatgcznikami trwale spieta.
Wykonawca moze zastrzec na piSmie nie pdzniej niz w terminie sktadania ofert, ktére informacje nie moga
by¢ udostepniane innym uczestnikom postepowania jako stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa
W rozumieniu przepisow o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Wykonawca nie moze zastrzec informacji,
o ktérych mowa w art. 86 ust.4 ustawy Pzp. W przypadku braku takiego zastrzezenia oferta z zatgcznikami
jest jawna.
Wykonawca wskazuje w ofercie czes¢ zamdwienia, ktdrej wykonanie zamierza powierzy¢ Podwykonawcy
(informacja pkt 3 Formularza ofertowego - Zatgcznik Nr 1)
Oferta powinna by¢ ztozona w terminie wyznaczonym przez Zamawiajgcego jako termin sktadania ofert.
Oferta ztozona po terminie nie bedzie rozpatrywana i zostanie niezwtocznie zwrdcona bez otwierania.
Wykonawca moze przed terminem sktadania ofert wprowadzi¢ zmiany lub wycofa¢ ztozong przez siebie
oferte pod warunkiem, ze Zamawiajgcy otrzyma pisemne powiadomienie o wprowadzeniu zmian lub
wycofaniu w oznaczonej jak w pkt. 2 kopercie z dodatkowym napisem ,,ZMIANA” lub ,,WYCOFANIE” przed
terminem sktadania ofert
Wykonawca nie moze wprowadzi¢ zmian w ofercie po uptywie terminu sktadania ofert.
Wykonawcy mogg wspélnie ubiegac sie o udzielenie zamdwienia.



16.

17.

18.

Xl

XIl.

Wykonawcy wystepujacy wspodlnie wskazujag w ofercie petnomocnika do reprezentowania ich
w postepowaniu o udzielenie zamowienia i podpisania umowy. W przypadku wyboru oferty Wykonawcéw
wystepujgcych wspdlnie, Wykonawcy ci przed podpisaniem umowy przedstawiajg umowe regulujacy ich
wspotprace.

Wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o udzielenia zamdwienia ponoszg solidarng odpowiedzialnos¢ za
wykonanie umowy.

Kazdy z Wykonawcow oddzielnie przedstawia dokumenty wymienione w pkt. VI.

Miejsce oraz termin sktadania i otwarcia ofert
Oferte nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajgcego Miejskiego Zespotu Ztobkéw w todzi , ul. Zachodnia 55a,
w pokoju nr 11 (sekretariat). Termin sktadania ofert uptywa w dniu 01.12.2015r. o godz. 9:00.
Zamawiajacy otworzy oferty w dniu 01.12.2015r. o godz. 09:15 w pokoju nr 13 Miejskiego Zespotu Ztobkéw
w todzi adres jw.
Otwarcie ofert jest jawne.
Przed otwarciem ofert Zamawiajacy podaje kwote, jakg zamierza przeznaczyé na sfinansowanie
zamowienia.
Podczas otwarcia ofert podaje sie, nazwy (firmy) oraz adresy Wykonawcéw, a takze informacje dotyczgce
ceny, terminu wykonania zamdwienia, okresu gwarancji i warunkéw ptatnosci zawartych w ofertach.
Zamawiajacy przyzna zamodwienie Wykonawcy, ktorego oferta spetnia warunki Pzp, siwz
i zostanie uznana za najkorzystniejsza.

Obliczanie ceny oferty.

Cena zamdwienia powinna by¢ obliczona w nastepujacy sposéb :

a.

g.

Wykonawca wypetni Formularz cenowy okreslajgc: ceny jednostkowe brutto, ceny jednostkowe netto,
wartos¢ netto, stawke podatku VAT, wartos¢ podatku VAT, wartos¢ brutto na wszystkie pozycje
zamoOwienia bez dokonywania w nich zmian. Brak okreslenia wartosci w pozycji spowoduje odrzucenie
oferty,

ceny jednostkowe wszystkich pozycji zamdwienia powinny zawiera¢ w sobie koszty dostawy, narzuty, zysk
oraz ewentualne upusty oferowane przez Wykonawce,

obliczong wartos¢ oferty netto plus wartos¢ podatku VAT oraz wartos¢ oferty brutto. Wykonawca wpisze
do Formularza oferty jako cene zamdwienia. Cene zamowienia nalezy wyrazi¢ cyfrowo i stownie,
oferowane ceny jednostkowe nie beda ulegaty zwiekszeniu w okresie obowigzywania umowy

wszystkie wartosci okreslone w Formularzu ofertowym winny by¢ wyrazone w PLN,

wszelkie rozliczenia miedzy Zamawiajagcym a Wykonawcg dokonywane beda w PLN. Zamawiajacy nie
dopuszcza rozliczen w walutach obcych,

W cenie oferty Wykonawca ujmie wszystkie koszty zwigzane z wykonaniem zamdwienia.

XIIlL. Kryteria oceny ofert.

1.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajagcy moze zgda¢ od Wykonawcdw wyjasnien dotyczgcych tresci
ztozonych ofert.

Zamawiajacy poprawi w tekscie oferty oczywiste pomyitki pisarskie, oczywiste omytki rachunkowe
z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonywanych poprawek, inne omytki polegajace na
niezgodnosci oferty z siwz niepowodujgce istotnych zmian w tresci oferty zgodnie z art. 87 ust. 2 ustawy
Pzp niezwtocznie zawiadamiajgc o tym Wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.

Zamawiajacy zbada czy oferty Wykonawcow, ktdrzy nie zostali wykluczeni z postepowania zgodnie
z wymogami siwz nie podlegajg odrzuceniu na podstawie art. 89 ust.1 ustawy Pzp.

Oferty zostang ocenione przez zamawiajgcego w oparciu o nastepujgce kryteria i ich znaczenie :

Lp. Kryterium Waga kryterium
1. Cena [C] 95 pkt
2. | Zasady realizacji gwarancji jakosci w okresie trwania Umowy [RG] 5 pkt

a. Zasady oceny kryterium Cena [C]:

cena minimalna

x 95 punktéw
cena badana



5.

6.

b. Zasady realizacji gwarancji jakos$ci w okresie trwania Umowy [RG]:

- Okres wymiany dostarczonego wadliwego przedmiotu Umowy zakwestionowanego w trakcie
dostawy — max. 2 pkt

® niezwfocznie, tj. tego samego dnia w ktérym zrealizowano dostawe do godziny 14:00
— 2 pkt;

e w nastepnym dniu roboczym po dniu dostawy w godzinach porannych, tj. do godziny
10:00 — 1 pkt;

¢ w nastepnym dniu roboczym po dniu dostawy, do godziny 14:00 — O pkt.

- Okres wymiany przedmiotu Umowy z wadami jakosciowymi ukrytymi stwierdzonymi podczas jego
magazynowania —max. 3 pkt

e w dniu otrzymania protokotu reklamacyjnego — 3 pkt;

® jednego dnia roboczego od chwili otrzymania protokotu reklamacyjnego — 2 pkt;
e dwoch dni roboczych od chwili otrzymania protokotu reklamacyjnego — 1 pkt;

¢ trzech dniroboczych od chwili otrzymania protokotfu reklamacyjnego — 0 pkt.

Ocene punktowa stanowi suma punktow kryterium Cena oraz kryterium Zasady realizacji gwarancji jakosci
w okresie trwania Umowy.

Ocena koricowa = liczba punktéw uzyskanych za kryterium Cena [C] +
liczba punktow uzyskanych za kryterium Zasady realizacji gwarancji jakosci w okresie
trwania Umowy [RG]

Oferent moze uzyska¢ maksymalnie 100 pkt.

XIV. Formalnosci jakie powinny zostaé dopetnione po wyborze oferty
1. Po wyborze oferty Zamawiajgcy zawiadamia niezwtocznie Wykonawcéw ktérzy ztozyli oferty o :

2.

- wyborze najkorzystniejszej oferty wraz z uzasadnieniem jej wyboru,
- Wykonawcach ktérzy ztozyli oferty wraz z cenami ofert i punktacjg,
- Wykonawcach, ktérych oferty zostaty odrzucone,

- Wykonawcach, ktérzy zostali wykluczeni z postepowania,

- Terminie po ktérego uptywie umowa w sprawie zamodwienia publicznego moze zostac zawarta.
Powyzisze informacje Zamawiajacy zamiesci na stronie internetowej oraz tablicy ogtoszern Miejskiego
Zespotu Ztobkdw w todzi.

XV. Zabezpieczenie nalezytego wykonania umowy

Zamawiajacy odstepuje od pobrania zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy .

XVI.  Umowa o wykonanie zaméwienia.

1.

2.

Zamawiajacy bedzie wymagat zawarcia umowy na warunkach okreslonych we wzorze umowy — Zatacznik
Nr 4 do siwz.
a) Umowa zostanie zawarta w terminie nie krotszym niz 5 dni od dnia przestania zawiadomienia
o wyborze najkorzystniejszej oferty, jezeli zawiadomienie to zostato przestane w sposdb okreslony
w pkt . VIl 1, albo 10 dni — jezeli zostato przestane w inny sposdb,
b) Zamawiajgcy moze zawrze¢ umowe w sprawie zamowienia publicznego przed uptywem termindw,
o ktorych mowa w punkcie a), jezeli w postepowaniu o zamdwienie zostata ztozona tylko jedna oferta.
Jezeli Wykonawca, ktorego oferta zostanie wybrana, uchyla sie od zawarcia umowy, Zamawiajacy moze
wybrac¢ oferte najkorzystniejszg sposrod pozostatych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny,
chyba ze zachodzg przestanki uniewaznienia postepowania, o ktérych mowa w art. 93 ust.1 ustawy Pzp.
Zamawiajacy, zgodnie z art. 144 ust.1 ustawy Pzp przewiduje mozliwo$¢ dokonania zmian postanowien
zawartej umowy w stosunku do tresci oferty, na podstawie ktdrej dokonano wyboru Wykonawcy (w formie
aneksu), w przypadku wystgpienia co najmniej jednej z okolicznosci wymienionych ponizej,
z uwzglednieniem podanych warunkoéw ich wprowadzania:
a) Ustawowa zmiana obowigzujacej stawki podatku od towardw i ustug (VAT);
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b) Inne przyczyny zewnetrzne niezalezne od Zamawiajgcego i Wykonawcy skutkujgce niemozliwosciag
wykonania przedmiotu zamowienia.

Zmiany mozliwe sg do wprowadzenia w przypadku gdy istnieje obiektywna koniecznosé¢ ich wprowadzenia,
np.: gdy realizowanie zamdéwienia bytoby potgczone z nadmiernymi trudnosciami albo grozitoby jednej ze
stron razgca stratg w rozumieniu art. 357 ze znakiem 1 Kodeksu Cywilnego lub zmiana taka wynika
z okolicznosci ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy.

Wszystkie powyzsze postanowienia , stanowig wykaz zmian, na ktore Zamawiajacy moze wyrazi¢ zgode.
Postanowienia nie stanowig jednoczesnie zobowigzania do wyrazenia takiej zgody.

XVIl. Srodki ochrony prawnej.

1. Wykonawcy przystuguje odwotanie wytgcznie wobec czynnosci:
a. wyboru trybu negocjacji bez ogtoszenia, zamdwienia z wolnej reki lub zapytania o cene;
b. opisu sposobu dokonywania oceny spetniania warunkow udziatu w postepowaniu;
c. wykluczenia odwotujacego z postepowania o udzielenie zamdwienia;
d. odrzucenia oferty odwotujgcego.

2. Odwotanie wnosi na zasadach wskazanych w dziale VI art. 180-198 ustawy Pzp.

3. Na orzeczenie Izby stronom oraz uczestnikom postepowania przystuguje skarga do sadu.

XVIIl. Postanowienia dodatkowe.

1. Wykonaweca ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

2. W sprawach nieuregulowanych w niniejszej specyfikacji bedq miaty zastosowanie przepisy
ustawy z dnia 29.01.2004 r. Prawo Zamowien Publicznych oraz przepisy kodeksu cywilnego.

XIX. Zataczniki do specyfikacji istotnych warunkéw zamoéwienia.

Zatgcznik Nr1 -  Formularz ofertowy,

Zatgcznik Nr2 - Formularz cenowy

Zatgcznik Nr3 - Oswiadczenie Wykonawcy o niezaleganiu w optfatach oraz o spetnieniu warunkow
udziatu w postepowaniu wymagane na podstawie art. 44 oraz 26 ust 2d ustawy Pzp,

Zatacznik Nr4  —  Wzdér umowy wraz z protokétem reklamacyjnym,

Zatgcznik Nr5 —  Oswiadczenie o posiadaniu niezbednych swiadectw dopuszczajgcych przedmiot
zamoOwienia na terenie Polski oraz o posiadaniu lub rozpoczeciu systemu HACCP wraz z wykazem srodkow
transportu,

Zatgcznik Nr6  —  Oswiadczenie Wykonawcy o niekaralnosci,

Zatgcznik Nr7  —  Wymagania jakosciowe dla swiezego miesa oraz produktéw miesnych bedacych
przedmiotem zamdwienia,

Zatgcznik Nr8 - Wykaz ztobkdéw objetych dostawa.

tédz, dnia 19 listopada 2015 r.
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