Zatacznik Nr 10 do specyfikacji
istotnych warunkéw zamdwienia

znak sprawy : M22.2.262.2.2019

Szczegotowy opis przedmiotu zamodwienia oraz wymagania jakosciowe dla zamawianych artykutéow spozywczych:
Dostarczone produkty winny byé swieze, pierwszego gatunku (odpowiada¢ jakosci handlowe]j okreslonej w obowigzujacych
przepisach o jakosci handlowej lub deklarowanej przez producenta), z maksymalng datg przydatnosci do spozycia od momentu

dostawy, wytwarzane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Czesé¢ 1 — mrozonki owocowe i warzywne.

Mrozonki owocowe i warzywne

Opakowanie torebki foliowe z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu z zywnoscia,
suche, czyste, bez uszkodzern mechanicznych, wolne od szkodnikdw i obcych zapachdw,
wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do
bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie
opakowarn powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,
artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatos¢ wyrobu

temperatura w momencie przyjecia towaru — 18°C

wyglad owoce i warzywa zdrowe, bez uszkodzen spowodowanych przez choroby i szkodniki,
owoce lub warzywa jednolite odmianowo, w stanie dojrzatosci konsumpcyjnej, barwa -
typowa dla danego gatunku i odmiany, jednolita w partii ( z wyjgtkiem mieszanek)

teksturai czyste, sypkie, nie oblodzone, bez trwatych zlepiencow, bez uszkodzen mechanicznych,
konsystencja o roéwnych wymiarach, réze lub owoce nie uszkodzone, w przypadku surowca
rozdrobnionego — jednolita masa, zawartos¢ owocow i warzyw catych z uszkodzeniami
Cechy sensoryczne mechanicznymi - nie wiecej niz 5-10 %,
smak smak w stanie rozmrozonym - charakterystyczny, nieco ostabiony, bez posmakdéw

obcych dla danego asortymentu, smak delikatny, niedopuszczalny smak $wiadczacy
o nieswiezosci lub inny obcy

zapach zapach w stanie rozmrozonym - charakterystyczny, nieco ostabiony, bez zapachdow
obcych dla danego asortymentu, zapach delikatny, niedopuszczalny zapach swiadczacy
o nieswiezosci lub inny obcy

Wiasciwosci fizykochemiczne i wolne od zanieczyszczerr mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
biologiczne chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczern mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwérczych

bez konserwantéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Czes¢ 2 — kapusta i ogorki przetworzone.

Kapusta i ogorki przetworzone

Opakowanie torebki foliowe, opakowania PET z materiatu dopuszczonego do bezposredniego
kontaktu z 2zywnoscia, suche, czyste, bez uszkodzern mechanicznych, wolne od
szkodnikéw i obcych zapachdéw, wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe
opakowania przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny miec
odpowiednie atesty, znakowanie opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy
PN-A-75053:1997/AP1:2004,

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakosc i trwatos¢ wyrobu

wyglad zachowany charakterystyczny ksztatt i forma warzyw, barwa typowa dla danego
sktadnika, zmieniona procesem technologicznym, jednolita, bez oznak przebarwien,
uszkodzen, zepsucia, zaplesnienia lub oddziatywania szkodnikéw, zalewa klarowna,
stosunek masy warzyw lub owocéw po odcieku do masy netto produktu nie mniej niz

45%
teksturai konsystencja chrupigca, twarda, w przypadku surowca rozdrobnionego — jednolita masa,
Cechy sensoryczne | konsystencja bez widocznych ciat obcych, zanieczyszczen
smak smak i zapach powinien by¢ charakterystyczny dla kiszonek charakterystyczny dla

danego produktu, bez obcych posmakéw moggcych wskazywac na zepsucie produktu,
niedopuszczalny smak gorzki, kwasny, niestony lub zbyt stony

zapach smak i zapach powinien by¢ charakterystyczny dla kiszonek charakterystyczny dla
danego produktu, bez obcych zapachdw, niedopuszczalny zapach s$wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy, mdty lub stechty
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Wtasciwosci fizykochemiczne i

brak zanieczyszczenn mikrobiologicznych i bakterii chorobotwoérczych, wolne od

biologiczne zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen chemicznych,
brak oznak i obecnosci plesni, brak oznak i pozostatosci szkodnikéw
bez konserwantéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO
Czesc 3 — przetwory owocowe i warzywne.
Susze owocowe i warzywne, bakalie, strgczkowe suche
Opakowanie torebki foliowe z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu z zywnoscig,

suche, czyste, bez uszkodzerr mechanicznych, wolne od szkodnikdw i obcych zapachdw,
wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do
bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie
opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,
artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatosé wyrobu

Cechy sensoryczne

wyglad ksztatt — zachowany lub nadany przez rozdrobnienie, jednolity (z wyjgtkiem mieszanek),
brawa typowa dla gatunku i odmiany, z dopuszczalnym pociemnieniem

teksturai konsystencja elastyczna, niezlepiajgca sie przy ucisku, bez zbrylen, ziarna ksztattne ,

konsystencja nieuszkodzone

smak charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych posmakdw mogacych wskazywac na
zepsucie produktu, niedopuszczalny smak gorzki, kwasny, lub zbyt stony

zapach charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych zapachdw, niedopuszczalny zapach

Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, mdty lub stechty

Wiasciwosci fizykochemiczne i

biologiczne

brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwoérczych, wolne od
zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen chemicznych,
brak oznak i obecnosci plesni, brak oznak i pozostatosci szkodnikow

bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Warzywa i owoce utrwalone termicznie - konserwy owocowe i warzywne

Opakowanie

puszki z blach powlekanej, szczelne, bez odksztatcen, czyste, odpowiednio oznakowane,
bez oznak bombazu

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatosé wyrobu

Cechy sensoryczne

wyglad zachowany charakterystyczny ksztatt i forma warzyw lub owocdéw, barwa typowa dla
danego sktadnika, zmieniona procesem technologicznym, jednolita, bez oznak
przebarwien, uszkodzen, zepsucia, zaplesnienia lub oddziatywania szkodnikéw, zalewa
klarowna, stosunek masy warzyw lub owocéw po odcieku do masy netto produktu nie
mniej niz 45%

teksturai miekka ale nie rozgotowana, rozpadajaca sie , w przypadku surowca rozdrobnionego —

konsystencja jednolita masa, bez widocznych ciat obcych, zanieczyszczen

smak charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych posmakéw mogacych wskazywac na
zepsucie produktu, niedopuszczalny smak gorzki, kwasny, niestony lub zbyt stony

zapach charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych zapachdw, niedopuszczalny zapach

Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, mdty lub stechty

Wtasciwosci fizykochemiczne i

biologiczne

brak zanieczyszczen mikrobiologicznych i bakterii chorobotwoérczych, wolne od
zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen chemicznych,
brak oznak i obecnosci plesni, brak oznak i pozostatosci szkodnikdw

bez konserwantéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Przeciery: p

omidorowy, szczaw, chrzan, koncentraty — barszcz czerwony,

Opakowanie

szklane, bez wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne, wtasciwie oznakowane, czyste
artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakosc i trwatos¢ wyrobu

Cechy sensoryczne

wyglad zachowana charakterystyczna forma warzyw, barwa typowa dla danego sktadnika,
zmieniona procesem technologicznym, jednolita, bez oznak przebarwien, uszkodzen,
zepsucia, zaplesnienia lub oddziatywania szkodnikow

tekstura i jednorodna, jednolita masa, bez rozwarstwien, bez widocznych ciat obcych,

konsystencja zanieczyszczen
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smak

charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych posmakéw moggcych wskazywaé na
zepsucie produktu, niedopuszczalny smak gorzki, kwasny lub zbyt stony

zapach

charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych zapachdw, niedopuszczalny zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, mdty lub stechty

Witasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne

brak zanieczyszczenn mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych, wolne od
zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen chemicznych,
brak oznak i obecnosci plesni, brak oznak i pozostatosci szkodnikéw

bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Przetwory owocowe - dzemy, konfitury, powidta sliwkowe

Opakowanie

szklane, bez wyszczerbien, nie uszkodzone, szczelne, wiasciwie oznakowane, czyste
artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakosc i trwatos¢é wyrobu

wyglad

barwa charakterystyczna dla uzytych owocdéw, zmieniona procesem technologicznym,
jednolita, zzelowana, fragmenty owocéw w zzelowanej szklistej masie, bez oznak
przebarwien, uszkodzen, zepsucia, zaplesnienia lub oddziatywania szkodnikow, zalewa
klarowna, stosunek masy warzyw lub owocéw po odcieku do masy netto produktu nie
mniej niz 45%

Cechy sensoryczne | teksturai
konsystencja

miekka, zzelowana, smarowna ale nie rozgotowana, rozpadajaca sie, w przypadku
surowca rozdrobnionego — jednolita masa, bez widocznych ciat obcych, zanieczyszczen

smak

charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych posmakéw mogacych wskazywaé na
zepsucie produktu, niedopuszczalny smak gorzki, zbyt kwasny

zapach

charakterystyczny dla danego produktu, bez obcych zapachéw, niedopuszczalny zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy, mdty lub stechty

Whtasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne

brak zanieczyszczern mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych, wolne od
zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen chemicznych,
brak oznak i obecnosci plesni, brak oznak i pozostatosci szkodnikéw

bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Soki owocowe i warzywne ze $wiezych owocdw i/lub warzyw oraz sokdw odtworzonych z zageszczonego soku i/lub przecieru,

nektary owocowe

butelki szklane, kartony wielowarstwowe, czyste , nieuszkodzone, szczelnie zamkniete,
bez oznak otwarcia lub bombazu, prawidtowo oznakowane

charakterystyczny dla uzytych owocéw i/lub warzyw nieznacznie zmieniona procesem
technologicznym

sok klarowny - ptyn bez zawiesiny i zmetnienia, dopuszczalna opalizacja

sok naturalnie metny — ptyn naturalnie metny z ewentualnie widocznymi drobnymi
fragmentami uzytych surowcéw owocowych / warzywnych tworzgcymi osad i/lub
zawiesing

sok przecierowy — ptyn z zawiesing przetartych czesci jadalnych owocéw / warzyw,
dopuszcza sie rozwarstwienie

niedopuszczalna kleista i $Sluzowatos$é, klarowno$é — czysta bez zanieczyszczen fizycznych

charakterystyczny dla uzytych owocéw i / lub warzyw, nieznacznie zmieniony procesem
technologicznym i/lub dodatkiem witamin, bez posmakdéw obcych

Opakowanie
wyglad
teksturai
konsystencja
Cechy sensoryczne
smak
zapach

naturalny, charakterystyczny dla uzytych owocéw i / lub warzyw, nieznacznie zmieniony
procesem technologicznym i/lub dodatkiem witamin, bez zapachéw obcych

Wiasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne

brak zanieczyszczenn mikrobiologicznych i bakterii chorobotwdrczych, wolne od
zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen chemicznych,
brak oznak i obecnosci plesni, brak oznak i pozostatosci szkodnikéw

bez konserwantéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Czesc 4 — rozne produkty spozywcze.

Makarony

Opakowanie

torebki foliowe z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu z zywnoscia,
suche, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, wolne od szkodnikéw i obcych zapachow,
wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do
bezposredniego kontaktu z zywnoscia, powinny mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie
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opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,
artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakosc i trwatos¢ wyrobu

wyglad

barwa jednolita, kremowa lub jasnozétta a w przypadku makaronéw petnoziarnistych
brazowa, bez pekniec i rys, prawidtowy ksztatt , cate elementy, powierzchnia btyszczaca

teksturai
konsystencja

Cechy sensoryczne

charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia i formy, sucha, gtadka powierzchnia,
szklisty po przetamaniu, w czasie gotowania zwiekszenie objetosci 2-3 razy, bez oznak
lepkosci, grudek, po ugotowaniu elastyczny , zachowuje pierwotny ksztatt, nie skleja sie i
nie ciemnieje. Zamawiane formy maja mie¢ maksymalnie 20 mm dtugosci i 10mm
$rednicy/szerokosci.

smak

smak po ugotowaniu - charakterystyczny, delikatny, odpowiadajacy produktowi
Swiezemu, przyjemny bez posmakow obcych dla danego asortymentu, niedopuszczalny
smak Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy (min. skwasniaty lub gorzki)

zapach

zapach - charakterystyczny, nieco ostabiony, bez zapachéw obcych dla danego
asortymentu, zapach delikatny, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy

Wiasciwosci fizykochemiczne i

wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen

biologiczne chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwdrczych
bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO
Galaretki, kwasek cytrynowy, drozdze suszone

Opakowanie torebki papierowe z folig wielowarstwowg z materiatu dopuszczonego do

bezposredniego kontaktu z zywnoscig, suche, czyste, bez uszkodzern mechanicznych,
wolne od szkodnikéw i obcych zapachdw, wszystkie materiaty opakowaniowe oraz
gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny
mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami
normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatos¢ wyrobu

wyglad

charakterystyczny dla rodzaju, barwa jednolita, charakterystyczna dla rodzaju, barwa
galaretki po sporzadzeniu charakterystyczna dla owocu

teksturai
konsystencja

sypka, bez grudek, nie zlepiajaca sie przy ucisku, bez zbrylen, tatwo rozpuszczalne, po
rozpuszczeniu jednolita barwa, brak zbrylen nierozpuszczonych

smak
Cechy sensoryczne

smak — charakterystyczny dla rodzaju i okreslonego przez producenta smaku, bez
posmakdéw obcych dla danego asortymentu, smak delikatny, niedopuszczalny smak
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

zapach

zapach — charakterystyczny dla rodzaju surowca, przyjemny, bez zapachéw obcych dla
danego asortymentu, zapach delikatny, niedopuszczalny zapach s$wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

Whtasciwosci fizykochemiczne i

wolne od zanieczyszczerh mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen

biologiczne chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczern mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwdrczych
bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO
Przyprawy ziotowe - liSciaste, mielone, przyprawy korzenne, mieszanki przyprawowe
Opakowanie torebki papierowe 1z folia wielowarstwowa z materiatu dopuszczonego do

bezposredniego kontaktu z zywnoscig, suche, czyste, bez uszkodzern mechanicznych,
wolne od szkodnikéw i obcych zapachdéw, wszystkie materiaty opakowaniowe oraz
gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscia, powinny
mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami
normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakosc i trwatos¢ wyrobu

wyglad
Cechy sensoryczne

charakterystyczny dla rodzaju, i stopnia rozdrobnienie, barwa jednolita w opakowaniu,
charakterystyczna dla rodzaju,

teksturai

sypka, bez grudek, nie zlepiajaca sie przy ucisku, bez zbrylen, delikatna, susz i przywary
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konsystencja

ziotowe — w formie suszonych i rozdrobnionych lisci, pozbawione wysuszonych todyg,

smak

smak — smak wtasciwy dla danej przyprawy, bez posmakéw obcych dla danego
asortymentu, niedopuszczalny smak $wiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy

zapach

zapach wtasciwy dla danej przyprawy — przyjemny, bez zapachéw obcych dla danego
asortymentu, niedopuszczalny zapach $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy,
przyprawy korzenne — zapach silny, ostry, bez obcych zapachéw

Wtasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne

wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwdrczych

bez konserwantéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Sél, cukier biaty, cukier trzcinowy, cukier puder, wyroby cukiernicze (biszkopty), cukier wanilinowy.

Opakowanie

torebki papierowe wielowarstwowe, foliowe, papierowe z folig wielowarstwowg
z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu z zywnoscig, suche, czyste, bez
uszkodzern mechanicznych, wolne od szkodnikdw i obcych zapachdw, wszystkie
materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego
kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie opakowan
powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatosé wyrobu

wyglad

sol, cukier puder, cukier biaty barwa biata, pozostate wyglad typowy dla produktu, cukier
trzcinowy — barwa brgzowa, barwa jednolita w catym produkcie

teksturai
konsystencja

krysztaty sypkie bez zlepiencéw i grudek, pozostate konsystencja chrupigca, sdl sypka
o réznym ksztatcie

Cechy sensoryczne
y y smak

smak — charakterystyczny dla produktu, bez posmakéw obcych  dla danego
asortymentu, niedopuszczalny smak $wiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy

zapach

zapach - charakterystyczny, bez zapachéw obcych dla danego asortymentu,
niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

Wiasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne

wolne od zanieczyszczern mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczeri mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwdrczych

bez konserwantdéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzgcych, bez dodatku
GMO

Herbaty, kawa Inka, kakao naturalne

Opakowanie

zewnetrzne opakowanie kartonowe, wewnetrzne: torebki papierowe wielowarstwowe,
foliowe, papierowe 1z folia wielowarstwowg z materiatu dopuszczonego do
bezposredniego kontaktu z zywnoscia, suche, czyste, bez uszkodzeh mechanicznych,
wolne od szkodnikéw i obcych zapachdéw, wszystkie materiaty opakowaniowe oraz
gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny
mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami
normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatosé wyrobu

wyglad

herbata czarna, zielona, biata — expressowa, herbata owocowa naturalna, herbata
ziotowa — expressowa i susz sktada sie z suszonych owocéw i ziét, niedopuszczalne sg
herbaty czarne aromatyzowane. Zabarwienie lisci charakterystyczne dla danego
asortymentu: czesto ciemnio brgzowe, czerwone lub zielone, zabarwienie jednolite.
Zabarwienie naparu z 1 torebki/200ml o nasyconym, charakterystycznym dla
asortymentu kolorze.

Cechy sensoryczne | teksturai
konsystencja

sypkie, suche, w zaleznosci od stopnia rozdrobnienia lisci czy dodatku owocdéw, bez
grudek i zalepien.

smak

smak po ugotowaniu - charakterystyczny, bez posmakéw obcych dla danego
asortymentu, smak delikatny, niedopuszczalny smak sSwiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy

zapach

zapach - charakterystyczny, bez zapachéw obcych dla danego asortymentu, zapach
delikatny, niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

Wiasciwosci fizykochemiczne i

wolne od zanieczyszczerr mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
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biologiczne chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwérczych

bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Butka tarta

Opakowanie torebki papierowe, foliowe z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu
z zywnoscig, suche, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, wolne od szkodnikow i
obcych zapachdéw, wszystkie materialy opakowaniowe oraz gotowe opakowania
przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie
atesty, znakowanie opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy PN-A-
75053:1997/AP1:2004,

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatos¢ wyrobu

wyglad produkt otrzymany przez rozdrobnienie petnowartosciowego pieczywa pszennego
zwyktego i wyborowego, bez dodatku nadzien , nasion, barwa naturalna, moze by¢
nieznacznie niejednolita,

teksturai sypka, bez grudek, zbrylen, sucha
konsystencja
Cechy sensoryczne | smak smak — charakterystyczny dla suszonego pieczywa, bez posmakéw obcych dla danego

asortymentu, smak delikatny, niedopuszczalny smak $wiadczacy o nieswiezosci ,
zaplesnieniu lub inny obcy

zapach zapach - charakterystyczny, nieco ostabiony, bez zapachéw obcych dla danego
asortymentu, zapach delikatny, niedopuszczalny zapach sSwiadczacy o nieswiezosci,
zaplesnieniu lub inny obcy

Whtasciwosci fizykochemiczne i wolne od zanieczyszczenn mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
biologiczne chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczeri mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwérczych

bez konserwantdéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO

Cze$¢ 5 —preparaty do dalszego zywienia niemowlat oraz produkty zbozowe przetworzone i inna zywnos¢ dla dzieci.

Zywno$¢ wysokiej jakoéci — naturalna, mato przetworzona, najlepiej pochodzaca z kontrolowanych upraw i hodowli.

Uzywane surowce oraz stosowane technologie produkcji zapewni¢ muszg wifasciwg wartos¢ zywieniowg produktow
z maksymalnym ograniczeniem substancji dodatkowych oraz zanieczyszczen chemicznych i biologicznych do poziomu nie
stwarzajacego ryzyka dla zdrowia. Produkty specjalnego przeznaczenia zywieniowego nie powinny zawiera¢ zadnych substancji
w ilosciach, ktore mogtyby zagraza¢ zdrowiu niemowlat i matych dzieci. Maksymalne dopuszczalne poziomy tych substancji oraz
kryteria czystosci mikrobiologicznej okresla Rozporzadzenie Ministra Zdrowia Dz. U. z 2015 r., poz. 1026.)

Mleko poczatkowe, mleko nastepne przeznaczone dla zdrowych niemowlat - preparat do zywienia niemowlat — Srodek spozywczy
przeznaczony dla niemowlat w momencie wprowadzania odpowiedniego zywienia uzupetniajgcego, bedacy podstawowym
sktadnikiem ptynnym stopniowo coraz bardziej zréznicowanej diety takich niemowlat

Opakowanie zewnetrzne opakowanie kartonowe, wewnetrzne: foliowe, papierowe z folig
wielowarstwowg z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu z zywnoscia,
suche, czyste, bez uszkodzer mechanicznych, wolne od szkodnikdw i obcych zapachdw,
wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do
bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie
opakowar powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,
artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatosé wyrobu

wyglad barwa jednolita w opakowaniu, kremowa, jasnokremowa
teksturai sypka, bez grudek, nie zlepiajgca sie przy ucisku, bez zbrylen, delikatna
konsystencja
Cechy sensoryczne | smak smak — smak po przyrzadzeniu wtasciwy dla mleka, bez posmakéw obcych dla danego
asortymentu, niedopuszczalny smak $wiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy
zapach zapach przyjemny, mleczny, bez zapachéw obcych dla danego asortymentu,
niedopuszczalny zapach $wiadczgcy o nieswiezosci lub inny obcy
Wtasciwosci fizykochemiczne i wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
biologiczne chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych
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i bakterii chorobotwérczych
bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO, bez dodatku cukru

Produkty zbozowe przetworzone — zywno$¢ przeznaczona do zaspokajania szczegdlnych potrzeb zdrowych niemowlat
odstawianych od piersi oraz zdrowych matych dzieci, stosowang jako uzupetnienie ich diety lub stosowang w celu ich stopniowego
przystosowania sie do zwyktej zywnosci, proste produkty zbozowe, ktére sg lub musza by¢ przygotowane do spozycia poprzez
dodanie mleka lub innych odpowiednio odzywczych ptynow.

Opakowanie

opakowanie foliowe, papierowe z folig wielowarstwowg z materiatu dopuszczonego do
bezposredniego kontaktu z zywnoscig, suche, czyste, bez uszkodzern mechanicznych,
wolne od szkodnikéw i obcych zapachdw, wszystkie materiaty opakowaniowe oraz
gotowe opakowania przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig, powinny
mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami
normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakosc¢ i trwatos¢é wyrobu

Cechy
sensoryczne

wyglad

barwa jednolita w opakowaniu, charakterystyczna dla uzytych sktadnikéow, zawiera
petnoziarniste, wartosciowe zboza, bez dodatku cukru, kaszki mleczne sg przygotowane
na bazie mleka modyfikowanego, zawierajg dodatek owocdw naturalnych (np.: ptatkow
bananowych)

tekstura i konsystencja

sypka, bez grudek, nie zlepiajgca sie przy ucisku, bez zbrylen, delikatna

smak

smak — smak po przyrzadzeniu wtasciwy dla danego smaku kaszki, bez posmakow
obcych dla danego asortymentu, niedopuszczalny smak Swiadczacy o nieswiezosci lub
inny obcy

zapach

zapach przyjemny, mleczny, lekko owocowy (w zaleznosci od rodzaju kaszki), bez
zapachow obcych dla danego asortymentu, niedopuszczalny zapach Swiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

Wiasciwosci fizykochemiczne i

wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen

biologiczne chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczeri mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwdrczych
bez konserwantéw, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO, bez dodatku cukru
Gotowe dania dla niemowlat, przeciery owocowe
Opakowanie stoiczki szklane z materiatu dopuszczonego do bezposredniego kontaktu z zywnoscig,

suche, czyste, bez uszkodzen mechanicznych, wolne od szkodnikéw i obcych zapachéw,
wszystkie materiaty opakowaniowe oraz gotowe opakowania przeznaczone do
bezposredniego kontaktu z Zzywnoscia, powinny mie¢ odpowiednie atesty, znakowanie
opakowan powinno by¢ zgodne z wymaganiami normy PN-A-75053:1997/AP1:2004,
bezpieczne zamkniecie prézniowe — klika przy pierwszym otwarciu

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatos¢ wyrobu

Cechy sensoryczne | konsystencja

wyglad barwa charakterystyczna dla uzytych sktadnikdw, bez dodatku soli, bez dodatku
aromatoéw i zagestnikdw, nie zawiera glutenu, bez sktadnikéw modyfikowanych
genetycznie, skfadniki tagodnie gotowane na parze — dla zachowania petni smaku i
wartosci odzywczej

teksturai delikatna, przecierowa, od 7 miesigca zycia z wyczuwalnymi czgstkami — wspierajgcymi

nauke gryzienia,

smak smak — smak wtasciwy dla danego asortymentu, zalezny od uzytych sktadnikéw, bez
posmakéw obcych dla danego asortymentu, niedopuszczalny smak s$wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy

zapach zapach przyjemny, wiasciwy dla danego asortymentu, bez zapachéw obcych dla

danego asortymentu, niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

Wtasciwosci fizykochemiczne i

biologiczne

wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczern mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwdrczych

bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku

GMO, bez dodatku cukru
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Soki i nektary dla dzieci ponizej 1 roku zycia

Opakowanie

butelki szklane, kartony wielowarstwowe, czyste , nieuszkodzone, szczelnie zamkniete,
bez oznak otwarcia lub bombazu, znakowanie opakowan powinno by¢ zgodne z
wymaganiami normy PN-A-75053:1997/AP1:2004, bezpieczne zamkniecie prézniowe —
klika przy pierwszym otwarciu

artykuty winny by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach producenta, prawidtowo
zamkniete, szczelne, zapewniajgce wtasciwg jakos¢ i trwatosé wyrobu

wyglad

charakterystyczny dla uzytych owocéw i/lub warzyw nieznacznie zmieniona procesem
technologicznym

teksturai
konsystencja

Cechy sensoryczne

sok klarowny - ptyn bez zawiesiny i zmetnienia, dopuszczalna opalizacja

sok naturalnie metny — ptyn naturalnie metny z ewentualnie widocznymi drobnymi
fragmentami uzytych surowcéw owocowych / warzywnych tworzgcymi osad i/lub
zawiesine

sok przecierowy — ptyn z zawiesing przetartych czesci jadalnych owocéw / warzyw,
dopuszcza sie rozwarstwienie

niedopuszczalna kleista i sluzowatos¢, klarownos¢ — czysta bez zanieczyszczen fizycznych

smak

charakterystyczny dla uzytych owocdw i / lub warzyw, nieznacznie zmieniony procesem
technologicznym i/lub dodatkiem witamin, bez posmakéw obcych

zapach

naturalny, charakterystyczny dla uzytych owocéw i / lub warzyw, nieznacznie zmieniony
procesem technologicznym i/lub dodatkiem witamin, nektary z dodatkiem zidl — lekko
wyczuwalny zapach ziotowy niedopuszczalny zapach swiadczacy o nieswiezosci lub inny
obcy

Wiasciwosci fizykochemiczne i
biologiczne

wolne od zanieczyszczen mineralnych i pochodzenia roslinnego, brak zanieczyszczen
chemicznych, brak oznak i obecnosci plesni, brak zanieczyszczen mikrobiologicznych
i bakterii chorobotwérczych

bez konserwantow, bez sztucznych substancji barwigcych i stodzacych, bez dodatku
GMO, bez dodatku cukru




