Zatacznik Nr 8 do opisu przedmiotu
zamowienia
oznaczenie sprawy : MZZ.2.263.3.2015

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia oraz wymagania jakosciowe dla ttuszczy roslinnych jadalnych -
olei roslinnych, masta roslinnego i margaryny oraz produktéw pochodzacych z przemiatu ziarna: kasz,

ptatkéw, maki, skrobi oraz ryzu bedacych przedmiotem zamdwienia:

Czesc 1 — sukcesywna dostawa ttuszczy roslinnych jadalnych — olei roslinnych, masta roslinnego i margaryny

do 30 ztobkow zlokalizowanych na terenie todzi.

Nr. Nazwa artykutu Wymagania jakosciowe

Masto roslinne do celéw kulinarnych, do smarowania pieczywa (mieszanina olei roslinnych i
ttuszczy roslinnych utwardzanych) o zawartosci ttuszczu 80%, w tym minimum 30% oleju
stonecznikowego. Bez cholesterolu i chemicznych konserwantéw. Zawiera witaminy A, D, E.
Tradycyjna margaryna o zawartosci 80% ttuszczu. Nie zawiera konserwantow
i cholesterolu.

Zamawiane masto roslinne musi spetnia¢ nastepujace podstawowe wymagania
organoleptyczne :

— barwa: jednolita, jasnokremowa do kremowej, niedopuszczalna intensywnie z6tta
lub szara, przebarwienia, plamy, cetki, smugi;

— konsystencja: smarowna, jednolita, bez ziarnistosci, zblizona do masta, bez
rozwarstwien, z wydzielaniem kropli wody, niedopuszczalna niejednorodna

1 | Masto roslinne konsystencja, widoczne ciata obce;

— smak i zapach — tagodny, bez obcych posmakdéw, niedopuszczalny smak obcy,
zjefczaty, kwasny lub gorzki, plesniowy, stechty oraz smak mogacy wskazywadé
zepsucie.

Podstawowe wymagania fizyko chemiczne:

—  zawarto$é 80% ttuszczu

— brak zanieczyszczen chemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych (plesni,
bakterii chorobotwdrczych)

Opakowanie: kubek plastikowy, opakowanie musi by¢ szczelne, zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych, musi ono posiada¢ odpowiednie atesty. Musi by¢ odpowiednio
zaetykietowane.

Margaryna miekka do smarowania pieczywa- margaryna o zawartosci ttuszczu minimum
39% bez dodatkéw w tym dodatku masta.

Zamawiana margaryna miekka — tzw. kubkowa, musi spetniaé¢ nastepujgce podstawowe
wymagania organoleptyczne :

Margaryna — barwa: jednolita, jasnokremowa do kremowej, niedopuszczalna intensywnie z6tta
miekka do lub szara, przebarwienia, plamy, cetki, smugi;

2 . — konsystencja: smarowna, jednolita, bez ziarnistosci, zblizona do masta, bez
smarowania

rozwarstwien, z wydzielaniem kropli wody, niedopuszczalna niejednorodna

pieczywa konsystencja, widoczne ciata obce;

— smak i zapach — tagodny, bez obcych posmakdw, niedopuszczalny smak obcy,
zjetczaty, kwasny lub gorzki, plesniowy, stechty oraz smak mogacy wskazywaé
zepsucie.
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Podstawowe wymagania fizyko chemiczne:

zawartosci ttuszczu minimum 45% ,

— zawartos$¢ kwasdw ttuszczowych typu trans w 10 g < 0,1g

— bez dodatkéw w tym masta

— brak zanieczyszczen chemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych (plesni,
bakterii chorobotwadrczych)

Opakowanie: kubek plastikowy, opakowanie musi by¢ szczelne, zabezpiecza¢ produkt przed
zniszczeniem i zanieczyszczeniem, czyste, bez obcych zapachéw i uszkodzen
mechanicznych, musi ono posiada¢ odpowiednie atesty. Musi by¢ odpowiednio
zaetykietowane.

Olej rzepakowy z pierwszego ttoczenia, filtrowany na zimno

Ojej z pestek winogron —rafinowany olej z pestek winogron

Nie zawierajg konserwantéw

Zamawiane oleje roslinne muszg spetnia¢ nastepujgce podstawowe wymagania

organoleptyczne :

— barwa: jednolita, jasnostomkowa, jasnozétta , niedopuszczalna intensywnie z6tta,
przebarwienia, plamy, cetki, smugi;

— konsystencja: jednolita, niedopuszczalna niejednorodna konsystencja, widoczne
ciata obce;

3 | Oleje roslinne — smak i zapach — tagodny, smak delikatnie swoisty dla danego rodzaju, zapach
typowy dla surowca, bez obcych posmakdw, niedopuszczalny smak obcy, zjetczaty,
kwasny lub gorzki, plesniowy, stechty oraz smak moggcy wskazywac zepsucie;

— dopuszczalne jest wytracanie sie naturalnego osadu, dodatek przeciwutleniacza w
postaci mieszaniny tokoferoli

— brak zanieczyszczern chemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych (plesni,
bakterii chorobotwdrczych).

Opakowanie: butelki plastikowe lub szklane, opakowanie musi by¢ szczelne, posiadaé
odpowiednie atesty. Musi by¢ odpowiednio zaetykietowane.

Oliwa z oliwek Extra vergine z pierwszego ttoczenia na zimno, uzyskana bezposrednio z
oliwek wytgcznie za pomocg srodkdw mechanicznych.
Nie zawiera konserwantéw.
Zamawiana oliwa z oliwek musi spetnia¢ nastepujace podstawowe wymagania
organoleptyczne :
— barwa: jednolita, odcien zielonkawy lub wpadajacy w z6tty, niedopuszczalne sg
przebarwienia, plamy, cetki, smugi;
— konsystencja: jednolita, niedopuszczalna niejednorodna konsystencja, widoczne
4 Oliwa z oliwek ciata obce;
— smak i zapach — tagodny, smak delikatnie swoisty dla danego rodzaju, zapach
typowy dla surowca, bez obcych posmakdw, niedopuszczalny smak obcy, zjetczaty,
kwasny lub gorzki, plesniowy, stechty oraz smak moggcy wskazywaé zepsucie;
— dopuszczalne jest wytracanie sie naturalnego osadu, dodatek przeciwutleniacza w
postaci mieszaniny tokoferoli
— brak zanieczyszczen chemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych (plesni,
bakterii chorobotwadrczych).
Opakowanie: butelki plastikowe lub szklane, opakowanie musi byé szczelne, posiadac
odpowiednie atesty. Musi by¢ odpowiednio zaetykietowane.

2
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Mieszanka oleju rzepakowego rafinowanego z oliwg z oliwek 5%- typu Olivier
Nie zawierajg konserwantéw
Zamawiane oleje rodlinne muszg spetnia¢ nastepujace podstawowe wymagania
organoleptyczne :
— barwa: jednolita, jasnostomkowa, jasnozétta , niedopuszczalna intensywnie z6tta,
przebarwienia, plamy, cetki, smugi;
— konsystencja: jednolita, niedopuszczalna niejednorodna konsystencja, widoczne

Mieszanki olei ciata obce;

> rodlinnych — smak i zapach — fagodny, smak delikatnie swoisty dla danego rodzaju, zapach
typowy dla surowca, bez obcych posmakdw, niedopuszczalny smak obcy, zjetczaty,
kwasny lub gorzki, plesniowy, stechty oraz smak moggcy wskazywac zepsucie;

— dopuszczalne jest wytracanie sie naturalnego osadu, dodatek przeciwutleniacza w
postaci mieszaniny tokoferoli

— brak zanieczyszczert chemicznych, biologicznych i mikrobiologicznych (plesni,
bakterii chorobotwdrczych).

Opakowanie: butelki plastikowe lub szklane, opakowanie musi by¢ szczelne, posiadac

odpowiednie atesty. Musi by¢ odpowiednio zaetykietowane.

Czes¢ 1 — sukcesywna dostawa produktéw pochodzacych z przemiatu ziarna: kasz, ptatkow, maki, skrobi oraz

ryzu do 30 ztobkéw zlokalizowanych na terenie todzi.

Opakowania jednostkowe produktéw zbozowych: torby papierowe, torebki foliowe, pudetka tekturowe, musza
by¢ szczelne, zabezpiecza¢ produkt przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, czyste, suche, bez obcych
zapachdw i uszkodzen mechanicznych, muszg one by¢ przeznaczone do bezposredniego kontaktu z zywnoscig
oraz posiada¢ odpowiednie atesty. Muszg by¢ oznakowane zgodnie z obowigzujgcym prawem.

Podstawowe wymagania fizykochemiczne dla zamawianych produktéw zbozowych:
— niedopuszczalna jest zawartos¢ zanieczyszczen organicznych (metali, szkta) i
nieorganicznych,

— niedopuszczalna jest obecnosé szkodnikéw zbozowo - macznych i innych oraz ich pozostatosci.

Nr. Nazwa artykutu Wymagania jakosciowe
Kasze zbozowe Kasze zbozowe - jadalne nasiona zbdz, czesto w postaci lekko rozdrobnione;j .
. Zamawiane kasze musza spetnia¢ nastepujgce podstawowe wymagania
— gryczana prazona
organoleptyczne :
—  gryczana — barwa: swoista, charakterystyczna dla danego rodzaju kaszy, niedopuszczalna
nieprazona jest barwa nieswoista, szara, niejednorodna, moggca swiadczy¢ o ztej jakosci
produktu lub zaatakowaniu go przez szkodniki;
1 |- Jaglana — konsystencja sypka: niedopuszczalna niejednorodna konsystencja — zbrylenie,
— jeczmienna widoczne ciata obce, a w przypadku kasz grubych — nadmierne

—  peczak jeczmienny rozdrobnienie;

— zapach - swoisty, tagodny, niedopuszczalny stechty, zapach plesni lub inny

—  kukurydziana . . B} .
nieswoisty, mogacy wskazywacé zepsucie.

- manna



http://pl.wikipedia.org/wiki/Nasiona
http://pl.wikipedia.org/wiki/Zbo%C5%BCa
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Maka

pszenna typ 450-

Maka- produkt powstaty w wyniku silnego rozdrobnienia ziarna zbdz. Cechuje sie
drobng granulacja i sypka konsystencja.
Zamawiane maki musza spetnia¢  nastepujace podstawowe wymagania

organoleptyczne :
— barwa: swoista, charakterystyczna dla danego rodzaju maki: pszenna — biata z
odcieniem 26ttym, pszenna petnoziarnista — biaty kolor z odcieniem

500 brgzowego lub z6ttego a poza tym niezmiernie tatwo jest zauwazy¢ w niej
2 rozdrobnione otreby, maka kukurydziana — barwa z6tta, niedopuszczalna jest

—  pszenna L

barwa szara, przebarwienia
petnoziarnista typ — konsystencja sypka: niedopuszczalna niejednorodna konsystencja — zbrylenie,
1850 widoczne ciata obce;

_ kukurydziana - srnak - sw0|sty,,iagodny, b.ez obclyt?h posmakow, nledoptfszczalny smak obcy,
zjetczaty, kwasny, gorzki, plesniowy, stechty oraz inny smak mogacy
wskazywac zepsucie.

—  zapach — swoisty, tagodny, niedopuszczalny stechty, zapach plesni lub inny
nieswoisty, mogacy wskazywac zepsucie.
Ptatki zbozowe - produkty zywnosciowe powstate w wyniku przetworzenia ziaren

Ptatki zbozowe réznych zbdz. Powstate przez zgniecenie na walcach catego obtuszczonego ziarna i

—  gryczane poddane obrdbce hydrotermiczne;j.

- Zamawiane pfatki zbozowe muszg spetnia¢ nastepujagce podstawowe wymagania
~ Jaglane organoleptyczne :

— jeczmienne — barwa: swoista, charakterystyczna dla danego rodzaju zboza z ktérego

—  owsiane gorskie uzyskano ptatki : owsiane — szarobiata o réznych odcieniach, jaglane — barwa

3 70tta, gryczane brazowe, zytnie barwa zielonkawa, niedopuszczalna jest

owsiane
btyskawiczne
orkiszowe
pszenne

zytnie

barwa sina, niejednorodna w opakowaniu, widoczne przebarwienia

— konsystencja sypka: niedopuszczalna niejednorodna konsystencja — zbrylenie,
nadmierne rozdrobnienie widoczne ciata obce;

— smak - swoisty, tagodny, bez obcych posmakoéw, niedopuszczalny smak obcy,
zjetczaty, kwasny, gorzki, plesniowy, stechty oraz inny smak mogacy
wskazywad zepsucie.

—  zapach — swoisty, fagodny, niedopuszczalny stechty, zapach plesni lub inny
nieswoisty, mogacy wskazywad zepsucie.

4 Ptatki ryzowe

Ptatki ryzowe to produkt otrzymany z ziaren ryzu poddanych dziataniu pary wodnej, a
nastepnie prasowaniu.

Zamawiane pfatki ryzowe muszg spetnia¢ nastepujgce podstawowe wymagania
organoleptyczne :

— barwa: biata lekko szklista niedopuszczalna jest barwa szara, przebarwienia

— konsystencja sypka: niedopuszczalna niejednorodna konsystencja — zbrylenie,
nadmierne rozdrobnienie — potamanie, widoczne ciata obce;

— smak - swoisty, bez obcych posmakéw, niedopuszczalny smak obcy, zjetczaty,
kwasny, gorzki, plesniowy, stechty oraz inny smak mogacy wskazywad
zepsucie.

—  zapach - swoisty, niedopuszczalny stechty, zapach plesni lub inny nieswoisty,
mogacy wskazywadé zepsucie.



http://pl.wikipedia.org/wiki/Zbo%C5%BCa
http://portalwiedzy.onet.pl/25026,,,,zboza,haslo.html
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5 Ptatki kukurydziane

Ptatki kukurydziane — produkt otrzymywany z tamanych ziaren kukurydzy, kaszki
kukurydzianej (grysu) .

Zamawiane ptatki kukurydziane muszg spetnia¢ nastepujgce podstawowe wymagania
organoleptyczne :

— barwa: swoista, z6tta do ztocisto brgzowej niedopuszczalna jest barwa szara,
przebarwienia

— konsystencja chrupka: niedopuszczalna niejednorodna konsystencja —
zbrylenie, nadmierne rozdrobnienie — potamanie, widoczne ciata obce;

— smak - swoisty, kukurydziany, bez obcych posmakdw, niedopuszczalny smak
obcy, zjefczaty, kwasny, gorzki, plesniowy, stechty oraz inny smak mogacy
wskazywac zepsucie.

—  zapach — swoisty, fagodny, kukurydziany, niedopuszczalny stechty, zapach
plesni lub inny nieswoisty, mogacy wskazywac zepsucie.

Ryz

—  biaty
dtugoziarnisty

6 | — naturalny bragzowy

—  paraboliczny

— Arborio

Kasze zbozowe - jadalne nasiona zbdz, czesto w postaci lekko rozdrobnione;j .

Zamawiane kasze musza spetnia¢ nastepujgce podstawowe wymagania
organoleptyczne :

—  ziarno ryzu powinno by¢ zdrowe i czyste,

— barwa: swoista, charakterystyczna dla danego rodzaju ryzu, niedopuszczalna
jest barwa nieswoista, szara, niejednorodna, mogaca swiadczy¢ o ztej jakosci
produktu lub zaatakowaniu go przez szkodniki;

— konsystencja sypka: niedopuszczalna niejednorodna konsystencja — zbrylenie,
widoczne ciata obce, a w przypadku kasz grubych — nadmierne
rozdrobnienie;

— zapach - swoisty, tagodny, niedopuszczalny stechty, zapach plesni lub inny
nieswoisty, mogacy wskazywac zepsucie.

7 Maka ziemniaczana

Maka ziemniaczana - 100% skrobia ziemniaczanej, produkt
zawierajacy skrobie uzyskiwany z bulw pedowych ziemniakéw. Skrobia ziemniaczana
ma postac sypkiego, matowego proszku o barwie czysto biatej, bez sladéw obcych
zapachéw i posmakow.

Zamawiana maka musi spetnia¢ nastepujgce  podstawowe  wymagania
organoleptyczne :

— barwa: swoista, jednolity biaty proszek, niedopuszczalna jest barwa
nieswoista, szara, niejednorodna, mogaca Swiadczy¢ o ztej jakosci produktu
lub zaatakowaniu go przez szkodniki;

— konsystencja sypka, Scisnieta w dtoni charakterystycznie chrzesci,
niedopuszczalna niejednorodna konsystencja — zbrylenie, widoczne ciata
obce;

— smak — swoisty typowy dla skrobi ziemniaczanej, fagodny, bez obcych
posmakdéw, niedopuszczalny smak obcy, zjetczaty, kwasny, gorzki, plesniowy,
stechty oraz smak mogacy wskazywac zepsucie.

— zapach — swoisty typowy dla skrobi ziemniaczanej, tagodny, niedopuszczalny
stechty, zapach plesni lub inny nieswoisty, mogacy wskazywac zepsucie.



http://pl.wikipedia.org/wiki/Nasiona
http://pl.wikipedia.org/wiki/Zbo%C5%BCa
http://pl.wikipedia.org/wiki/Skrobia
http://pl.wikipedia.org/wiki/Bulwa_p%C4%99dowa
http://pl.wikipedia.org/wiki/Ziemniak
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8 Musli

Musli, (Muesli) - mieszanka ptatkow zbozowych z dodatkiem suszonych lub
liofilizowanych owocdw, bakalii, nasion, przeznaczone do bezposredniego spozycia.

Zamawiane musli  musi spetniaé nastepujace  podstawowe  wymagania
organoleptyczne :

— barwa: charakterystyczna dla poszczegolnych sktadnikéw, niedopuszczalna
jest barwa nieswoista, niejednorodna, moggaca sSwiadczy¢ o ztej jakosci
produktu lub zaatakowaniu go przez szkodniki;

— wyglad zewnetrzny — sypka mieszanina sktadnikow réznorodnego ksztattu,
widoczne poszczegdlne sktadniki mieszanki, niedopuszczalne sa trwate
zbrylenia;

— smak i zapach— swoisty charakterystyczny dla uzytych surowcéw, bez obcych
posmakdéw, niedopuszczalny smak obcy, zjetczaty, kwasny, gorzki, plesniowy,
stechty oraz smak mogacy wskazywac zepsucie.

9 Kaszka, kleik ryzowy

Kaszka ryzowa to produkt otrzymany z ziaren ryzu poddanych dziataniu pary wodnej,
a nastepnie silnemu rozdrobnieniu.

Zamawiania kaszka ryzowa musi spetnia¢ nastepujgce podstawowe wymagania
organoleptyczne :

— barwa: biata lekko szklista niedopuszczalna jest barwa szara, przebarwienia

— konsystencja sypka: niedopuszczalna niejednorodna konsystencja — zbrylenie,
nadmierne rozdrobnienie — potamanie, widoczne ciata obce;

— smak - swoisty, bez obcych posmakdw, niedopuszczalny smak obcy, zjetczaty,
kwasny, gorzki, plesniowy, stechty oraz inny smak mogacy wskazywad
zepsucie.

—  zapach — swoisty, niedopuszczalny stechty, zapach plesni lub inny nieswoisty,
mogacy wskazywad zepsucie.



http://pl.wikipedia.org/wiki/Zbo%C5%BCa
http://pl.wikipedia.org/wiki/Bakalie

